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บทคัดย่อ 
 
 งานวิจัยนี้ได้ท้าการศึกษาการย่อยเปลือกสับปะรดท่ีไม่ผ่านการปรับสภาพเพื่อให้ได้น้้าตาล
รีดิวซ์ด้วยกรดซัลฟิวริกท่ีอุณหภูมิต่าง ๆ โดยใช้กรดซัลฟิวริกเข้มข้น 0.025, 0.05, 0.1, 0.5 และ 1.0 
โมลาร์  ท่ีอุณหภูมิห้อง (30±5), 50, 70 และ 90 องศาเซลเซียส ตามล้าดับ นอกจากนี้ยั งได้
ท้าการศึกษาการย่อยเปลือกสับปะรดท่ีไม่ผ่านการปรับสภาพและผ่านการปรับสภาพด้วยโซเดียมไฮดร
อกไซด์เข้มข้น 0.25 โมลาร์ เพื่อให้ได้น้้าตาลด้วยสารผสมของน้้าส้มควันไม้และกรดซัลฟิวริกเข้มข้น 1 
โมลาร์ โดยใช้อัตราส่วนของน้้าส้มควันไม้ : กรดซัลฟิวริก ท่ี 10:0, 8:2, 6:4, 4:6, 2:8 และ 0:10 (โดย
ปริมาตร) ท่ีอุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 5 ช่ัวโมง 

ผลการศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมของการย่อยเปลือกสับปะรดท่ีไม่ผ่านการปรับสภาพ ด้วย
กรดซัลฟิวริกนั้นคือความเข้มข้นของกรดซัลฟิวริกท่ี 1 โมลาร์ อุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส โดย
สามารถผลิตน้้าตาลรีดิวซ์ได้สูงสุดเป็น 20.594 กรัม/ลิตร ท่ีเวลา 5 ช่ัวโมง ผลการศึกษาสภาวะท่ี
เหมาะสมของการย่อยเปลือกสับปะรดท่ีไม่ผ่านการปรับสภาพด้วยโซเดียมไฮดรอกไซด์ ด้วยสารผสม
ของน้้าส้มควันไม้และกรดซัลฟิวริกเข้มข้น 1 โมลาร์ ท่ีอัตราส่วนน้้าส้มควันไม้ต่อกรดซัลฟิวริกคือ 10:0 
ผลิตน้้าตาลรีดิวซ์ได้สูงสุดเป็น 11.057 กรัม/ลิตร อุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส ท่ีเวลา 8 ช่ัวโมง ผล
การศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมของการย่อยเปลือกสับปะรดท่ีผ่านการปรับสภาพด้วยโซเดียมไฮดรอก
ไซด์ ด้วยสารผสมของน้้าส้มควันไม้และกรดซัลฟิวริกเข้มข้น 1 โมลาร์ ท่ีอัตราส่วนน้้าส้มควันไม้ต่อกรด
ซัลฟิวริกคือ 10:0 ผลิตน้้าตาลรีดิวซ์ได้สูงสุดเป็น 25.540 กรัม/ลิตร อุณหภูมิ 90 องศาเซลเซียส ท่ี
เวลา 6 ช่ัวโมง 
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ABSTRACT 

 
This research studied the hydrolysis of non-pretreatmented pineapple peel to 

obtain reducing sugar with sulfuric acid at different temperatures.  The concentrated 

sulfuric acid of 0.025, 0.05, 0.1, 0.5 and 1.0 M was used at room temperature (30 ± 5 ° 

C) , 50, 70 and 90 ° C, respectively.  Moreover, the studied of non- pretreatmented 

pineapple peel and pretreatmented pineapple peel with 0.25 M of sodium hydroxide 

hydrolysis were conducted to obtain reducing sugar with a mixture of wood vinegar 

and 1 M of concentrated sulfuric acid.  The ratio of wood vinegar:  sulfuric acid were 

10:0, 8:2, 6:4, 4:6, 2:8 and 0:10 (volume by volume) at 90 ° C for 5 hours. 

The results showed that the optimum condition of non- pretreatmented 
pineapple peel hydrolysis with sulfuric acid was the sulfuric acid concentration at 1 M 
at temperature 90 °C. The maximum reducing sugar was 20.594 g /l at 5 hours. The 
results of the optimum condition of non-pretretmented pineapple peel with a mixture 
of wood vinegar and 1  M of sulfuric acid at the ratio of wood vinegar to sulfuric acid 
was 10:0. The maximum of reducing sugars was 11.057 g / l at temperature 90 ° C for 
8 hours. The results of the optimum condition of pretreatmented pineapple peel with 
0.25 M of sodium hydroxide with a mixture of wood vinegar and 1 M of sulfuric acid at 
the ratio of wood vinegar to sulfuric acid was 10: 0.  The maximum of reducing sugars 
was 25.540 g / l at temperature 90 ° C for 6 hours. 


